
        Antipasti         
    

 Messata di Manzo con Blu d’Aoste  
  

Assiette Valdotaine (prosciutto crudo di St Marcel Lardo di 
Arnad,Mocetta salme d’Asino,Sanguinaccio di Bietola rossa) 
  

Assiette Valdotaine  con  Formaggio   

 
 

€ 
 
 

€ 
 

 
 
€ 

   
  
  12.00 
  
 
  12.00 
 
   
 
  14.00 

  

  Prosciutto crudo di St Marcel  
 

€ 
 
 

 
  12.00 

    

L ardo di Arnad  con  Castagne  
 
€ 

 
  12.00 
 
 

  

Sformato di toma di Gressoney con Fonduta  
 

€ 
 

  12.00 
 
 

  

Bruschetta  al Pomodoro           
 

€ 
 
 

   
    7.00 

Bruschetta  al  Lardo           
 

 
€ 

 
    8.00 

Carpaccio   di   Cervo con  Salsa  al  Ginepro           
 

 
€ 

 
  12.00 

Insalata di Mocetta e Patate Tiepida con Aceto                  
Balsamico Caramellato   
 

      Antipasti di Pesce   
 

  IInnssaallaattaa  ddii  PPoollppoo  ccoonn  PPaattaattee  ee  ssaallssaa  PPiissttaacccchhiioo  **  
  CCaallaammaarrii        FFrriittttii  **  

 
€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 
 
€ 
 

 
    9.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  13.00 
 
  12.00 

* prodotto congelato                         coperto  €  0.00 



      Primi Piatti    
    

  

Crespelle  alla  Valdostana   

 
 
 

€ 

   
  
 
 10.00 

                    

Risotto  alla  Cognentze 
 
 

€ 

 
 

12.00 
                    
  

Tagliatelle   ai  Funghi Porcini          

 
 
 

€ 

 
 
 

12.00 

    
  

Pappardelle  al  Ragù  di Cervo 

 
 
 

€ 

 
 
 

10.00 
  

Zuppa di Cipolle          
 
 
 

€ 

  
 
 

10.00 
                

Zuppa alla Valpellinentze          
 

 
 
 

€ 

 
 
 

10.00 

Ravioli di carne  con Burro e Salvia 
          
Gnocchi con crema Tartufata e Rucola          
 
 

      Primi Piatti di Pesce  
  

    Spaghetti   alle   Vongole * 

 
€ 
 

 
€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 

 
12.00 

 
 

  12.00  
 
 
 
 
 
 
 
 

12.00      

            

Paccheri   con Gamberi e Pistacchio * 
 
 

€ 

  
      
14.00 

 
*Prodotto congelato                        Coperto  €  0.00 



        Secondi Piatti    
    Tartiflette       (patate gratinate al forno con cipolle, taleggio e Pancetta)  

€ 
  
  10.00 

                  Polenta concia  
€ 

  
  10.00 

                  Plateau di formaggi misti con polenta e noci con composta di frutta  
€ 

 
12.50 

    Cotoletta alla Valdostana  
€ 

 
 12.00 

    Entrecote con Funghi porcini           
€ 

 
 18.00 

                  Porcini con polenta                   (concia +2€)  
€ 

 
 14.00 

                    Bis di selvaggina   con Polenta   (concia +2€)  
€ 

 
 14.00 

  Carbonade con Polenta               (concia +2€)   
€ 

 
12.50 

  Cervo con Polenta                      (concia +2€)  
€ 

 
12.50 

   Cinghiale con Polenta                (concia +2€)  
€ 

 
 12.50 

              Entrecote Funghi Porcini   
€ 

   
18.00 

 Salsiccia con Polenta               (concia +2€) 
 

 
€ 

 
12.50 

        Alla Griglia    
              Costolette di Agnello con Timo  
              Costolette di Cervo con salsa ai Mirtilli* 
              Entrecote   
   Tagliata di Manzo con  Rucola 

 
 
 

 
€ 
 
€ 
 
€ 
 
€ 

 
 
 
 

  15.00 
 

18.00 
  

15.00  
 

16.00    

              Grigliata di Verdure  
 

€ 
   

   12.00 

              Grigliata di Radicchio con Gorgonzola  
 

€ 
 

  10.00 

Contorni 
Spinaci, fagiolini, patate bollite o, prezzemolate,insalata: verde o,mista polenta                    €.  4.00 
Patatine fritte   *                                                                                                   €.  4.00  
Verdure alla griglia                                                                                      €  5.00  
Funghi porcini trifolati                                                                                             €.10.00 
Contorno misto                                                                                            €  5.00 

 
*prodotto congelato  Coperto  €. 0.00 



      PP    ii  zz  zz  ee          
  CChhaallllaanndd  
  LLee  SSoolleeiill  
  MMaarrgghheerriittaa  
MMeeddiitteerrrraanneeaa  
  MMoonntteebbiiaannccoo  
    VVeeggeettaarriiaannaa  
    DDiiaavvoollaa  
  SSaallaammee,,ppiicccc..              
    PPrroosscciiuuttttoo  
    FFuunngghhii  
    PPeessttoo  
SSttrraacccchh..  rruuccoollaa  
  GGrreeccaa  
  CCoonnttaaddiinnaa  
    OOrrttiicchhee  ee  ppaattaattee  

    CCaallzzoonnee                                
  FFrriittttee  ee  ppiizzzzaa  
  AAllllee  eerrbbee  
    TTaarrttiifflleettttee  
    MMaarriinnaarraa    

  FFooccaacccciiaa  
  BBiiaannccaanneevvee  
SSaallssiicccciiaa  ee  ffrriiaarriieellllii  

MMoozzzzaarreellllaa,,mmoocceettttaa,,  ffoonnttiinnaa                        

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,pprroosscciiuuttttoo  ccoottttoo,,uuoovvoo,,ppaannnnaa  
  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa  

  

PPoommoodd..  aa  ppeezzzzii,,mmoozzzz  ssccaagglliiee  ddii  ggrraannaa  ee  rruuccoollaa  

  

MMoozzzzaarreellllaa,,pprroosscciiuuttttoo  ccrruuddoo  ,,ffoonnttiinnaa  
  

PPoomm..  mmoozz..,,ccaarrcciiooffii,,mmeellaannzzaannee,,ssppiinnaaccii,,ppeeppeerroonnii  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,aacccciiuugghhee  aagglliioo,,ppeeppeerroonncciinnoo  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ssaallaammee  ppiiccccaannttee  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,pprroosscciiuuttttoo  ccoottttoo  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,  ffuunngghhii  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ppeessttoo  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ssttrraacccchhiinnoo,,rruuccoollaa  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,oolliivvee  nneerree  
  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzz..,,ppeeppeerroonnii,,mmaaiiss  ppaattaattee  ppaarrmmiigg,,  bbrriiee  
  

MMoozzzzaarreellllaa  ppaattaattee  ccrreemmaa  ddii  oorrttiicchhee  
  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,pprroosscciiuuttttoo  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ppaattaattiinnee  ffrriittttee  

  

MMoozzzzaarreellllaa,,  ttaalleeggggiioo,,eerrbbaa,,cciippoolllliinnaa  
  

MMoozzzzaarreellllaa,,ttaalleeggggiioo,,ppaattaattee,,ssppeecckk,,cciippoollllee  

      

PPoommooddoorroo,,oorriiggaannoo,,oolliioo,,aagglliioo  

  

OOrriiggaannoo,,oolliioo  
  

MMoozzzzaarreellllaa  oorriiggaannoo  
Mozzarela salsiccia friarielli 

  

€€  ..  99..0000  
  
€€..    99..5500  
  
€€..    66..0000  
  
€€..    99..0000  
  

€€..    99..0000  
  
€€..  1100..0000  
  
€€..    99..0000  
  
€€..    88..0000  
  
€€..    88..0000  
  
€€..    88..0000  
  
€€..    77..0000  
  
€€..  1100..0000  
  
€€..    77..0000  
  
€€..1100..0000  
  
€€..    99..0000  
  
€€..    88..5500  
  

€€..    99..0000  
  

€€..    88..0000  
  

€€..  1100..0000  
  
€€..    66..0000  
  

€€      55..0000  
  
€€..    66..0000  
    
€€    88,,5500  
  



VVeessuuvviioo        MMoozzzzaarreellllaassccaammoorrzzaa  aaffffuummiiccaattaa  ,,ggoorrggoonnzzoollaa,,cciippoollllee                €€  ..  99..0000  
  

    

  
 



        Dessert             
    
  

Di Nostra Produzione 
  

Crema di Cogne  

 
 
 
 
 
 

€ 

   
  
 
  
 
  
5.00 

                    
  

Pastiera Napoletana 

 
 
 

€ 

 
 
 

5.00 
                    
  

Torta Caprese          

 
 
 

€ 

 
 
 

5.00 
    

    
    

Bonnet  

 
 
 

€ 

 
 

 
5.00 

  
Tiramisù          

 
 
 

€ 

  
 
 

5.00 
                
  

Panna Cotta con Castagne o, Frutti di Bosco          
 
 

 
 

 
€ 

 
 
 

5.00 

      Tarte Tatin 
  

NNoonn  ddii  NNoossttrraa  PPrroodduuzziioonnee  
    Profiterol 
 
    

 
€ 
 

 
 
 
 
€ 

 
5.00 

 
 
 
 

 
5.00       

      Coppa di Gelato    
 
  

    Affogato  al Grand Marnier o, al Caffè  

 
€ 
 

 
€ 

  

 

5.00 
      
 
5.00 

 
 

Coperto gratuito 



      PP    ii  zz  zz  ee          
  

110000    VVaallddoossttaannaa  
110011    PPiieemmoonntteessee  
110022    LLoommbbaarrddaa  
110033    TTiirroolleessee  
110044    TTrreennttiinnaa  
110055    FFrriiuullaannaa  
110066    VVeenneettaa  
110077    LLiigguurree  
110088    EEmmiilliiaannaa  
110099    TToossccaannaa  
111100    UUmmbbrraa  
111111    MMaarrcchhiiggiiaannaa  
111122    RRoommaannaa  
111133    MMoolliissaannaa  
111144    AAbbrruuzzzzeessee  

111155    NNaappoolleettaannaa  
111166    BBaassiilliiccaattaa  
111177    PPuugglliieessee  
111188    CCaallaabbrreessee  
111199    SSiicciilliiaannaa    

112200    SSaarrddaa  
  

CCooppeerrttoo    €€..    00,,..0000  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,pprroosscciiuuttttoo  ccoottttoo,,ffoonnttiinnaa  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ffuunngghhii  ccrreemmaa  ttaarrttuuffaattaa  
  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,zzoollaa,,rruuccoollaa  bbrreessaaoollaa  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ssppeecckk,,bbrriiee  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,wwuurrsstteell  
  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa  pprroosscciiuuttttoo  ccoottttoo,,ffuunngghhii  
  

PPoommooddoorroo  mmoozzzzaarreellllaa,,rraaddiicccchhiioo,,ggoorrggoonnzzoollaa  

  

MMoozzzzaarreellllaa,,ppeeppeerroonnii,,ppeessttoo  

  

PPoommoodd..,,mmoozzzz..pprroosscciiuuttttoo  ccrruuddoo,,ssccaagglliiee  ddii  ggrraannaa  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ffuunngghhii  ppoorrcciinnii  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzz  ,,ffoonnttiinnaa,,zzoollaa,,ssccaagglliiee  ddii  ggrraannaa  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ffrruuttttii  ddii  mmaarree  

  

PPoommooddoorroo,,aacccciiuugghhee,,ccaappppeerrii,,oorrggaannoo  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzz..,,pprroosscc..ccoottttoo  mmeellaannaannzz..ppaarrmmiigg..    
  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ccaarrcciiooffii,,ffuunngghhii,,oolliivvee,,ccoottttoo  
..,,……  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,aacccciiuugghhee,,oorriiggaannoo..  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ttoonnnnoo,,ppaarrmmiiggiiaannoo  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,cciippoollllee  

  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ssaallssiicccciiaa  ddoollccee  
  

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,mmeellaannzzaannee  
      

PPoommooddoorroo,,mmoozzzzaarreellllaa,,ggaammbbeerreettttii,,ppeeccoorriinnoo  

  

        €€..    88..5500  
  

        €€..  1100..0000  

  
        €€..  1100..0000  
  
        €€..    99..0000  
  

        €€..    77..5500  
  
        €€..    88..5500  
  
        €€..    88..5500  
  
        €€..    88..5500  
  
        €€..  1100..0000  
  
        €€..  1100..0000  
  
        €€..    99..0000  
  
        €€..  1111..0000  
  
        €€..    88..0000  
  
        €€..    88..5500  
  
        €€..    99..5500  
  
        €€..    88..0000  
  
        €€..    99..0000  
  
        €€..    77..5500  
  
        €€..    77..5500  
  
        €€..    88..5500  
  

        €€..  1100..0000  
  



        Pizze Consigliate    
 

 
   SALMONE-, Salmone,Mozzarella,Panna,Cipolle di Tropea         €.  11.00 
     
   POLPO          -  mozzarella,Pomodoro,Polpo, ciuffetti di calamari          €.  12.00 
 
   BURRATA   Pomodoro,Prosciutto Crudo di St.Marcell ,             €.  12.00 
                                         Burrata 
   PISTACCHIO   Pomodoro,Mozzarella,Funghi Porcini               €.  12.00 
                                                 Salsiccia,Pistacchio     
   GURMET       Pomodoro,mozzarella,Ragù di Cervo ,Polenta          €   13.00  
                                    Mozzarella di Bufala                                     
  
 
 
  
 
  
 



                    
  

Insalate 
  

  
  
  
  
  
  
  
  

220055    NNiiccooiissee                                                            
                          ((IInnssaallaattaa  vveerrddee,,  ffaaggiioolliinnii  ee  ppaattaattee  bboolllliittee,,  uuoovvaa  ssooddee,,    nnooccii                        

220066  MMiissttaa                                                                
                          ((IInnssaallaattaa  vveerrddee,,  mmaaiiss,,  ppoommooddoorroo,,  ccaarroottee,,  rraaddiicccchhiioo))  

220077  TToonnnnoo                                                              
                          ((IInnssaallaattaa  vveerrddee,,  ttoonnnnoo,,  mmaaiiss))  

220088  CCaapprreessee                                                              
                          ((MMoozzzzaarreellllaa,,  ppoommooddoorroo,,  oolliioo,,  oorriiggaannoo))  

220099  IInnssaallaattaa  vveerrddee    ee  rruuccoollaa                                        
                                          

                                          
  
  
  
  

  
  
  

CCooppeerrttoo        €€  00,,  0000  
  

                    
  
  
  
  
  

  
  
  

            
                
                
            
  
  
                  €€        1100..0000  

  
  
  

€€          99..0000  
  
  
  

    €€      1100..0000  
  

  
    €€      1100..0000  

  
                      €€          77..0000  



Menù Tipico 
(min. 2 persone) 

 
Antipasto 

Assiette Valdotaine 
 

Primo Piatto 
Crespelle alla Valdostana 

 
Secondi Piatti 

Carbonade, e Cervo con Polenta 
 

Dessert 
Crema di Cogne con Tegole 

 
Vino, minerale, Caffè, 
Limoncello o  / Amaro 

 
Coperto compreso 

 
 

€ 25 a persona 
 

Il menù composto non è modificabile 



Piatti Vegani Vegetariani 
Antipasti  8€  

Zeppole con caponata di verdure  

Bruschette con pomodorini  

 Primi piatti   10€  

Risotto al radicchio Rosso  

Penne integrali o,senza glutine con zucchine e crema di 
pistacchio 

 Secondi piatti con contorno 14€   

Hamburger di patate viola 

Hamburger di ceci  

Hamburger proteico  

  dessert 5€   

Rotolo di Cioccolato 
                



               Euro 
Bibite                0.33 cl Lattine 3.00 
Birra Media alla Spina bionda/rossa 5.00 
Birra Piccola alla Spina      bionda/rossa 3.00 
Birra Menabrea 0.66 cl In Bottiglia 4.50 
Birra Heineken  0.66 cl 
Birra Moretti     0.66 cl 

In Bottiglia 
In Bottiglia 

4.00 
4.00                

                Vini in Caraffa 

1\4 lt Vino Pinot Bianco/Prosecco 
Barbera/Merlot frizzante 

4.00 

1\2 lt Vino Pinot Bianco/Prosecco 
Barbera/Merlot frizzante 

6.00 

1    lt Vino Pinot Bianco/Prosecco 
Barbera/Merlot frizzante 

10.00 

             

              Acqua Minerale 
1 lt      Minerale  2.50 
½  lt      Minerale  1.50 

                   Bar   
Caffè  1.50 
Caffè: decaffeinato/orzo /ginseng 2.00 
Caffè  corretto  2.00 
Amari nazionali  3.00 

      Liquori esteri                                      4.00/5.00 



BIRRE BOTTIGLIA 

 

Weissbier         0.50  cl 

 

bionda 

 

5.00 

Moretti            0.33  cl    bionda 3.00 

Menabrea         0.33 cl bionda 3.50 

Heineken         0.33 cl 

Icnusa             0.33 cl 

bionda 

bionda 

3.00 

3.00 

   Stella Artoise   0.33cl    bionda             3.50 

    Leff            0.33cl     rossa                     3.50 

Ceres      

Bud                  

Guinness  

La Vallaise 

La 
Vallaise                  

  0.33 cl    bionda 

  0.33cl     bionda 

  0.33cl     scura   

  0.33cl     la pils            

  0.33cl     l’ambrè           

3.50 

3.50 

3.80 

4.00 

4.00 

 

 

 
             

                 

 



                                               Vini Bianchi 
                    Valle d’Aosta 

Blanc de Morgex  Cave de Morgex  

20.00€ 
 

Nus Malvoisie  Les  Granges 22.00€ 

Muller Thurgau  La Crotta des                                                                                                                                                                           
Vignerons 

16.00€ 

Blanc de Morgex 
cl 0,375 

 Cave de Morgex 
                    
 

12.00€ 

Muller Thurgau  
cl 0,375 

La Crotta des                                                                                                                                                               
.Vignerons  
 

  10.00€ 

   

 Piemonte  

Roero Arneis La Morra 18.00€ 

   

  
Veneto 

 

Pinot Grigio                          Pirovano 14.00€ 

   
                         Campania 
    Greco di Tufo     Vinosia azienda agricola  16.00 

    Fiano di Avellino  Vinosia azienda agricola 20.00 



Vini in Bicchiere   1 dl    Euro 
Bianco alla spina   Frizzante(Prosecco) 2.50 
Rosso alla spina    Frizzante  (Merlot) 2.50 
Barbera                 Frizzante 3.00 
Pinot Noire 
Torrette                         

 3.50 
3.50       

Donnas                 
Barbera                 
Bonarda                
Dolcetto               
 
 
Pinot Grigio         
Arneis                  
Muller Thurgau    
Blanc de Morgex  
Fiano di Avellino  
Greco di Tufo      
 
Rosè Lancers       

 5.00 
3.00 
3.00 
3.00 
 
 
3.00 
3.50 
3.00 
4.00 
4.00 
3.50 
 
2.50 

 



             Vini Rossi 
                   Valle d’Aosta                            Euro  

Mon Rouge   Les Cretes 18.00 
Barmet      Cave Coop. Donnas 22.00 

Torrette                      Cave des Once 
Comunes 

16.00 

Pinot Noire         Cave des Once 
Comunes 

16.00 

Nus                    Les Granges 24.00 

Donnas                Cave Coop.Donnas 28.00 

Fiumin                Les Granges 28.00 

 

Enfer d’Arvier      Coop .de l’Enfer 30.00 

Petit Rouge         Inst.Agricol Regional 20.00 

La Sabla          -------
- 

Les Cretes 28.00 

Torrette        0,375cl        Cave des Once 
Comunes 

  9.50 

Donnas         0,375cl        Cave Coop. Donnas 15.00 
 

Pinot Noire   0,375cl Cave des Once 
Comunes 

  9.50 

   
   

 

 



        Vini Rossi 
                     Piemonte                 Euro                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

Dolcetto  Alba        Bosio  1400 

Barbera                      Morra (frizzante) 14.00 

Barbera Morra 14.00 

Bonarda                14.00 

                    

   

   

 

Dolcetto      0,375         8.00 

Barbera        0,375          8.00 

                     

Vini Rosè: 
      Lancers                                                     12.00 

      Valle d’Aosta Rosè                                        16.00 
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